Oster-Flair-Meni

ingssalat mit Sprossen und Kernen
N\ oder

GeflUgelIeB%rmousse mit Moosbeeren
Brioche und Blattsalat

Bdrlauchsuppe
mit Pfeisele

Geschmorte Kalbsbackchen mit Steinchampignons
grinem Spargel und Nudeln

oder

Rosa Lammhufte mit Barlauchkruste
dazu Jus, Bohnencassoulet und Kartoffelstrudel

oder

Zitronen-Ricotta-Gnocchi mit Pilzen
Estragon, Stangelkohl und Parmesan

oder

Lachsforelle mit jungen Riben und Kresse-Risotto

Waldmeister-Parfait
mit Erdbeer-Rhabarbergritze, Erdbeersorbet und Meringue

oder

Ricotta-Cannoli mit Himbeere, Mandarinensorbet und Toblerone-Parfait

3-Gang Menii (ohne Suppe)  finfzig
4-Gang Menu sechszig

\




“Ostern A la Carte

Gefliigellebermousse mit Moosbeeref-

wioche und Blattsalat

Barlauchsuppe mit Pfeisele

Hauptgange

Wutach-Forelle ,Mllerin Art”
mit Petersilien-Zitronenbutter, Blattspinat und Kartoffeln

Lachsforelle mit jungen Riiben und Kresse-Risotto

Rinderhiftsteak mit PfefferrahmsolSe
Bohnengemuise und Dauphin-Kartoffeln

Klassisches Wiener Schnitzel vom Kalb

Maispoulardenbristchen mit Paprika und Chorizo gefillt
mit Maiscreme, Babymais, Popcorn und Stangelkohl

Geschmorte Kalbsbackchen mit Steinchampignons
grinem Spargel und Nudeln

Rosa Lammhiifte mit Barlauchkruste
dazu Jus, Bohnencassoulet und Kartoffelstrudel

Zitronen-Ricotta-Gnocchi mit Pilzen
Estragon, Stangelkohl und Parmesan

Dessert
Waldmeister-Parfait

/' 1
/Ricotta-CannoIi mit Himbeere, Mandarinensorbet und Toblerone-Parfait

~. Kugel hausgemachtes Sorbet

Vorspeisen [ Suppe

mit Erdbeer-Rhabarbergritze, Erdbeersorbet und Meringue

neun

vierzehn

neun

dreiRig

vierunddreifig

dreifig

vierunddreifig

dreifig

vierunddreifig

achtunddreifig

sechsundzwanzig




