Unsere Aperitif Emptehlung

Bio Secco-Rosé, Weingut David Klenert sechs

Limoncello Spritz neun
Limoncello, Sekt, Mineralwasser

Sanbitter Tonic neun
Sanbitter, Thomas Henry Tonic, Soda

Unsere Weinempfehlung

Bio Auxerrois 0,2l neun

Auxerrois, QbA trocken 0,1l vier finfzig
Weinqut Klenert, Kraichtal-Minzesheim, Kraichgau, Baden

Bio Cuvée Hohenrausch rot 0,2l ZWOlf

Spatburgunder, Regent, Dornfelder, QbA trocken 0,1l sechs
Weingut Vollmayer, Hohentwieler Elisabethenberg, Bodensee, Baden
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Entrecote Double

Doppeltes Zwischenrippenstick
vom Black Anqus Rind

ca. 500qr

mit Sauce Béarnaise, Portweinjus
gebratenem Gemiise
und getraffelten Parmesan-Pommes frites

-in 2 Gangen serviert-
pro Person sechsundvierzig
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Flair-Mend

Gebeizter Saibling mit Joghurt, Gurke und Dill

Tomaten-Rinder-Kraftbriihe
mit Basilikumklofschen

Grilliertes Entrecote
mit bunten Tomaten, Parmesan
Senfrauke und Brandteigtaschen

Gerosteter Pfirsich mit Pistazien
Weilsem-Schokoladen-Parfait
und Holunderbliiten-Schaum

Pro Person Mend komplett sechzig
Pro Person Meni ohne Suppe finfzig
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Vegetarisches Flair-Meni

Sommerlicher Gartensalat
mit Sprossen und Kernen

Dreierlei vom Pfifferling
Cappuccino, Quiche und gebratene Pfifferlinge

ROstzwiebel-Gnocchi mit Senf-Beurre blanc
glasierte Radieschen, Zwiebeln und Sellerie

Vegane Schokoladentarte
mit marinierten Beeren und Olivenol-Eis

Pro Person Mend komplett finfundfinfzig
Pro Person Meni ohne Suppe finfundvierzig
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Vorspeisen

Sommerlicher Gartensalat mit Sprossen und Kernen

Tatar vom Firstlichen Reh
mit Burrata und Haselnuss-Focaccia

Gebeizter Saibling mit Joghurt, Gurke und Dill

Suppen

Dreierlei vom Pfifferling
Cappuccino, Quiche und gebratene Pfifferlinge

Tomaten-Rinder-Kraftbriihe
mit BasilikumkloRchen
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Hauptgange Vegetarisch

Erbsen Ravioli mit Bergkdse sechsundzwanzig
Pfifferlingen, Saubohnenkernen
und Pfifferling-Schaum

Rostzwiebel-Gnocchi sechsundzwanzig
mit Senf-Beurre blanc
glasierte Radieschen, Zwiebeln und Sellerie

Omas Kiiche

Fingemachtes Kalbsfleisch vierundzwanzig
mit grinem Spargel, Pfifferlingen
und feinen Bandnudeln

Hausgemachte Rehfleischkichle vierundzwanzig
mit Preiselbeer-Rahmsauce
sautierten Pilzen und Spatzle

Klassisches Wiener Schnitzel vom Kalb vierunddreifig
mit kaltgerihrten Preiselbeeren
und Kartoffelsalat oder Pommes Frites

Sauce auf Wunsch drei Euro Aufpreis
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Hauptgdnge Fisch

Im Ganzen gebratene Schwarzwald Forelle achtundzwanzig
mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln

Grilliertes Schwertfisch-Steak vierunddreilsig
mit Kapernsauce, Zucchini
und schwarzem Vollkornreis

Hauptgdnge Fleisch

Gebratenes Maispoularden Bristchen zwejunddreifsig
mit Krdutersauce mediterranem Gemiise
und gebackenem Kartoffel-Millefeuille

Grilliertes Entrecote achtunddreilig
mit bunten Tomaten, Parmesan
Senfrauke und Brandteigtaschen

Eschinger Rehriicken mit Kirschsauce Zweiundvierzig
Sellerie, Pfifferlingen und Herzogin-Kartoffel
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Desserts

Vegane Schokoladentarte
mit marinierten Beeren und Olivendl-Eis

Gerosteter Pfirsich mit Pistazien
weilsem Schokoladen-Parfait
und Holunderbliten-Schaum

Fisbecher , Schwarzwalder Kirsch”
Fis | Kirschgritze | Kirschwasser | Rahm

Variation hausgemachter Sorbets

Gemischtes Eis mit Sahne
(Creme Eis vom Vogtshof in Tannheim)

Kugel Eis
(Vanille, Schokolade, Haselnuss oder Erdbeere)

Kugel hausgemachtes Sorbet

7WOlf

7WOlf

zehn

zehn

neun

vier

vier

Uber Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie gerne unsere

Mitarbeiter
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Traditionelle Vesper-Zeit

Montag bis Donnerstag

Badischer Wurstsalat mit Zwiebeln

mit Brot vierzehn
mit Bragele achtzehn
Schweizer Wurstsalat mit Kase und Zwiebeln
mit Brot vierzehn
mit Bragele achtzehn
Schwarzwadlder Schinkenvesper vom Holzbrett sechzehn

bunt garniert mit Butter und Brot

GroRer bunter Gartensalat achtzehn
mit Hahnchenbruststreifen

Hausgemachte Maultaschen Zweiundzwanzig
mit Zwiebelschmelze und Kartoffel-Gurkensalat
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